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Le Moulin des Saveurs

Notre Chef Christophe CLESSIENNE
et toute son équipe vous proposent leur :

Menu de la Saint Sylvestre
110,00 euros
(hors boissons)

Mise en bouche du Chef

Entrée
Foie gras de canard cuit 4 basse température,
enrobé de figue de barbarie, brioche maison
figue séclée aux baies de timut

UNE SOIREE D’EXCEPTION _ PlacPoisson
POUR ACCUEILLIR LA NOUVELLE ANNEE | Coquille Saint jacques juste saisies,

polenta de butternut et caviar,
Accompagnée de blettes en différentes cuissons

S Deux diners % Entée deux continents

de la Saint-Sylvestre Une nuit La gréce « Mastica » et 'Asie « kalamansie »
au restaurent dans le Chiteau '

du Domaine de Presle Plat Viande
%@? Ballotine de supréme de chapon farcie aux
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- pomme duchesse etccissée et mousseline de panais

* RESTAURANT
"‘*f
Petit-déjeuner
du Nouvel An

Fromages
Duo de fromages de la région et sa salade
(supplément de 7,50 euros)

Dessert
Biiche mandarine et fruits exotiques
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reception@domainedepresle.fr

Domaine de Presle
425 route de Cholet
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NATURELLEMENT

INOUBLIABLE



